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INTRODUCAO

A tilapia do Nilo (Oreochromis niloticus) é a segunda espécie de peixe cultivada em
agua doce, e a mais produzida no Brasil (BRABO et al., 2016). No Rio de Janeiro, a
tilapicultura representa aproximadamente 70% da producdo total de pescado cultivado nas
regides Norte e Noroeste do estado (IBGE, 2013).

Para Neu et al. (2012), essa expansdo deve-se em razao da capacidade que a espécie
possui para se adaptar aos mais diversos locais e da grande quantidade de ingredientes
alimentares que esse peixe consegue utilizar em sua dieta, aproveitando muito bem alimentos
de origem vegetal e animal.

Ingredientes como 0 milho e o farelo de trigo sdo frequentemente utilizados como fontes
energeéticas na formulacdo de dietas para peixes. Contudo, a elevacdo de pregos destas fontes,
devido a prejuizos na producdo agricola causados por intempéries climéaticas ou pela
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sazonalidade de producdo, ird causar aumento nas despesas com a produgdo. Dessa forma, é
relevante o estudo de matérias-primas alternativas que possam ser disponiveis regionalmente
com menor custo, como os residuos do beneficiamento da mandioca.

Assim como a insercdo de ingredientes alternativos na dieta dos peixes, o conhecimento
da composicdo quimica dos pescados é de fundamental importancia para a padronizacdo dos
produtos alimentares na base de critérios nutricionais, pois fornece subsidios para decisfes de
carater dietario, além disso, é a composicédo centesimal que nos fornece a seguranca do que esta
sendo consumido (SENA; OLIVEIRA, 2014).

Sendo assim o presente trabalho foi realizado com o objetivo de avaliar a composi¢éo
centesimal corporal de tilapia-do-Nilo sob dietas com inclusdo do residuo de mandioca na

racéo.

FUNDAMENTACAO TEORICA

A aquicultura é uma atividade zootécnica que tem apresentado, nos ultimos anos,
elevado ritmo de crescimento condicionado a uma maior intensificacdo dos sistemas de
producdo, proporcionando ao setor maiores indices de produtividade (LUI et al. 2017). Diante
desse cenéario, a area de nutricdo tem sido enfoque de inGmeras pesquisas permitindo a
formulacdo e o processamento de dietas nutricionalmente completas e economicamente viaveis
(CYRINO et al., 2010).

Para Corréia et al. (2012) a alimentacdo é de grande importancia na aquicultura, pois
influencia no metabolismo, no crescimento, na qualidade de carcaca, na saude dos animais e,
consequentemente, na eficiéncia da atividade. A utilizacdo de fontes energéticas de origem
vegetal em dietas para peixes ainda é limitada devido a baixa palatabilidade, a deficiéncia de
aminoéacidos e a fatores antinutricionais (FRANCIS et al., 2001).

A composicdo centesimal da carne de peixe depende de muitas variaveis, como a
espeécie; tamanho; estado fisioldgico; género; habitat e estacdo do ano. Dentre os componentes,
0 teor de gordura possui importancia na validade comercial dos produtos e é essencial para a
aceitacdo geral pelos consumidores (VERAS et al. 2014). Em relacéo a qualidade proteica, a
carne de peixe contém aminoacidos essenciais, como a lisina e a metionina, sendo, portanto,
fundamentais em uma dieta equilibrada (OETTERER et al. 2006).

METODOLOGIA
O experimento foi conduzido no Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia

Fluminense Campus Avangado Cambuci (IFF-Cambuci), no municipio de Cambuci/RJ, em
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parceria com a Universidade Estadual do Norte Fluminense Darcy Ribeiro (UENF), no periodo
de Janeiro a Maio de 2017, totalizando 112 dias.

Os peixes foram divididos em 12 lotes com 100 peixes cada, sendo cada lote alojado em
uma hapa com malha de 7 mm e volume atil de 6 m3 (2,0 x 2,0 x 1,5 m), cobertas com tela
plastica para protecdo contra aves. O delineamento foi realizado em blocos casualizados (DBC).
O tanque foi virtualmente dividido em 4 blocos e os 3 tratamentos casualizados em cada bloco.
Para alimentacdo dos peixes foram fabricadas trés racfes, uma somente com ingredientes
tradicionais (controle) e duas com ingredientes alternativos (residuos obtidos em agroindustrias
da regido): casca de mandioca e varredura de tapioca. As formulagdes das trés dietas,
apresentadas na tabela 1, sdo isoproteicas (36% de proteina bruta), isocaldricas (3.100 Kcal) e

idénticas as utilizadas por Lisbéa (2016).

Tabela 01: Formulacdo em percentual dos ingredientes das ragdes experimentais e controle

Tratamentos
Ingredientes (%) T1 T2 T3

(SRA) (RAFCM) (RAFVT)
Fub& de milho 19,08 2,00 1,00
Farelo de trigo 8,00 2,00 2,00
Farelo de soja 54,92 38,09 28,00
Farinha de peixe 15,00 30,91 42,00
Premix 2,00 2,00 2,00
Oleo de peixe 1,00 1,00 1,00
Residuo 1 (RAFCM) 0,00 24,00 0,00
Residuo 2 (RAFVT) 0,00 0,00 24,00
Total 100,00 100,00 100,00

T1 - SRA - sem residuo agroindustrial; T2 - RAFCM - residuo agroindustrial de farinha de casca de mandioca;
T3 - RAFVT - residuo agroindustrial de farinha de varredura de tapioca.

OBS: todas as racoes foram formuladas com 3.100 Kcal/Kg de energia digestivel e 36% de proteina bruta.

As amostras de carcaca de cada tratamento foram trituradas, sendo definida a
composigdo centesimal por meio da determinacdo do teor de umidade, cinzas, proteinas e
lipideos em cada pool de amostras.

O residuo mineral fixo (cinzas) foi mensurado por meio da perda de peso apés
incineracdo, em forno mufla a 500-550 °C, com destrui¢do da matéria organica sem apreciavel
decomposigéo dos constituintes do residuo mineral ou perda por volatilizagao.

O método adotado Brasil foi proposto por Kjeldahl na Dinamarca em 1883, quando
estudava proteina em gréos. Este apresenta trés etapas distintas: digestéo, destilacéo e titulacéo.
(SOUZA et al., 2016). Primeiramente realizou-se a digestdo e destilagdo com &cido sulfdrico
para recolhimento do sulfato de aménia, que entdo foi titulado com solugéo de acido cloridrico
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0,1N.

O teor de gordura foi determinado por meio de extracdo etérea a quente (método de
Goldfish). O éter de petréleo € aguecido e comeca a lavar a amostra, realizando o arraste dos
lipidios e depositando-os no fundo da vidraria utilizada. Os lipidios extraidos séo determinados
pela diferenca entre o peso da vidraria com o lipidio depositado e o peso da vidraria antes da

anélise.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A composic¢do centesimal das carcagas de tilapia ao final do experimento é apresentada
na tabela 02. O grupo de tilapias que recebeu a dieta com inclusdo de farinha de varredura de
tapioca (T3) apresentou carcaca com maior teor de matéria seca e gordura bruta que o grupo
controle (T1). Ja o grupo T2, que recebeu dieta com incluséo de farinha de casca de mandioca,
ndo diferiu de nenhum dos outros dois tratamentos. Em contraste, o teor de proteina do grupo
T3 foi 0 menor dentre os tratamentos. Os teores de gordura e proteina do tratamento 2 ndo
diferiram do tratamento controle. Os resultados obtidos corroboram com Goncalves et al.
(2009).

Tabela 02: Composi¢do centesimal corporal de tilapia-do-Nilo alimentada com ragdo formulada somente com
ingredientes tradicionais (T1) e alimentada com ragdes formuladas com inclusdo de residuos agroindustriais (T2 e

T3)
Tratamentos
Variaveis T T2 T3
(SRA) (RAFCM) (RAFVT)
Matéria seca 24,690 25,632 26,552
Cinzas* 17,95 19,73 19,80
Gordura bruta 9,420 9,01° 12,812
Proteina bruta 70,552 68,562 64,52°

T1- SRA - sem residuo agroindustrial; T2 — RAFCM -> residuo agroindustrial de farinha de casca de mandioca;
T3 - RAFVT - residuo agroindustrial de farinha de varredura de tapioca.

* Nao existe nenhum contraste estatisticamente diferente de zero entre as médias pelo teste F ao nivel de 5 % de
probabilidade. 2°° Médias seguidas por pelo menos uma letra igual na mesma linha néo diferem entre si ao nivel

de 5% de probabilidade pelo teste de Tukey.

Conforme Pereira Junior et al. (2013), o maior teor de gordura bruta na carcaca pode
ser explicado pelo aumento da concentracdo de gordura na dieta. Logo, 0 maior teor de gordura
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observado no tratamento 3 pode estar relacionado também ao maior nivel de incluséo de farinha
de peixe na dieta deste tratamento.

O excesso de energia na alimentacdo pode ocasionar um pior aproveitamento dos
outros nutrientes da racdo devido a saciedade gerada nos animais, ou 0 excesso de energia
consumida pode ser anabolizada para fins energéticos por meio da lipogénese, ocasionando
aumento da deposi¢do de gordura corporal (PEREIRA JUNIOR et al., 2013). Ja Boscolo et al.
(2002) observaram queda na porcentagem de gordura na carcaca de tilapias-do-Nilo devido a
menor inclusdo de 6leo vegetal nas ragdes com maiores concentracdes de farinha de varredura
de mandioca.

Os resultados obtidos também estdo de acordo com aqueles encontrados por Torelli et
al. (2010). Estes autores observaram uma menor deposi¢cdo de proteina bruta na carcaca de
tilapias alimentadas com racdo formulada com ingredientes alternativos, sendo um desses

ingredientes a raspa de mandioca.

CONCLUSOES

As avaliacOes realizadas neste estudo indicam que dentre os residuos do processamento
da mandioca, a varredura da farinha de tapioca condicionou maior teor de matéria seca e
gordura bruta, entretanto, menor teor de proteina, quando comparado a dieta da casca da
mandioca. De modo geral, pode-se apontar que estes residuos sao alimentos com potencial para

utilizacdo em racdes para tilapia-do-Nilo em substituicdo parcial a ingredientes tradicionais.
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